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Stellen Sie sich Thr individuelles Menid zusammen
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Apero ,Orgeli"

Salzgebdck, marinierte Oliven
Fr. 7.50/Person

Apero ,Hohgant"
Salzgebdck, marinierte Oliven,

Kdse, Lauch und Speckkuchen,
Fr. 14.50/Person

Apero“Lowen"
Salzgebdck, marinierte Oliven,
regionale Spezialitdaten wie Biiffelwurst, Schafwurst
Emmentaler und Schangnauer Bergkdse reichlich garniert

dazu gibt es Biiffel-Brot von der Bdckerei Stein
Fr. 22.00/Person

Getrdnke:
Orangenjus Fr.4.20/2 di
Fruchtbowle alkoholfrei Fr.7.50/cipli
Fruchtbowle alkoholhaltig Fr. 8.80/ciipli
Prosecco Fr.6.70/ciipli



Sulate wd Virspeisen

bunte Blattsalate

an unsrem Hausdressing
Fr. 8.50

gemischte Saisonsalate

bunte Salatauswahl an unserem Hausdressing
Fr. 10.50

Wybersalat
im Knusperkorbli serviert

mit Ei, gebratenem Speck und Brotwiirfel
Fr. 15,50

Nisslisalat (nach Saison)

mit Ei, gebratenem Speck und Brotwiirfel
Fr. 16.50

Schénenwald-Salat
bunte Blattsalate an unserem Hausdressing
dazu servieren wir Thnen Schafspezialitdten vom Schonenwald:

Schafdauerwurst und Schafkdse
Fr. 1650

Blattsalat mit Dinkel vom Schonenwald
Blattsalate serviert an Balsamicodressing
mit Schonenewald Dinkel

und Gemiisesalate der Saison
Fr. 12.50



fruchtiger Blattsalat
Blattsalat an unserem Hausdressing

mit buntem Fruchtspiessli garniert
Fr. 13.50

.getunter Stifte-Salat" a la Reto und Lukas
(Spezialitat der Lernenden auf dem Bauernbetrieb Schonenwald)
bunter Chriisimiisi-Salat im Weck-Glas serviert

an unserem Hausdressing
Fr. 12.50

bunter Blattsalat ,Bergfee"”
ein bunter Blattsalat
mit Schangnauer Bergfee-Kdsewiirfeli

an unserm Hausdressing
Fr. 14.50



A dem SW%

Bouillon mit altem Sherry

und Suppenperlen
Fr. 9.50

Tomaten-Aprikosensuppe (nach Saison)
verfeinert mit frischem Basilikum

und gerdsteten Nuss-Kernenmischung
Fr.9.50

Emmentaler Kartoffel- Lauchsuppe

mit gerosteten Brotwiirfel
Fr.9.50

Randensuppe

mit Apfel und Meerrettich
Fr. 9.50

Linsen-Birnensuppe

mit knusprigen Speckstreifen als Einlage
Fr. 11.50

Bdrlauch Suppe *

mit einer Rahmhaube
Fr. 9.50



Kiirbissuppe *

mit gerosteten Kernen
Fr.9.50

Spargelsuppe *

mit Spargelspitzen als Einlage
Fr. 10.50

* Saisonale Angebote

Sorbets

Zwetschgensorbet

mit Vielle Prune
Fr.9.00

Mango-Sorbet

Mit Grand Marnier
Fr. 9.00

Himbeer-Sorbet

mit Cassis Likor
Fr. 9.00
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Rahmschnitzel

zarte Schweinsplatzli in einer Rahmsauce mit frischen Champignons

serviert mit Butterniideli, frischen Gemiisen und einer Fruchtgarnitur
Fr. 28.50

paniertes Schweinsplatzli
in Butter gebacken,

Pommes Frites, Saisongemiise
Fr. 26.00

saftig gebratene Ammitaler Pouletbruststreifen
an feiner Preiselbeer-Rahmsauce

serviert mit Dinkelkernen und Gemiise der Saison
Fr. 28.50

ofenfrischer Schweinebraten
in kraftiger Rosmarinjus,

Saisongemiise, Bratkartoffeln
Fr. 26.50

gemischter Braten (Schweins und Kalbsbraten)
an Rosmarinjus,

Saisongemiise und unser feines Kartoffelgratin
Fr. 29.50

Berner Platte
Siedfleisch, Rippli, Speck,
Berner Zungenwurst,
Sauerkraut, Dérrbohnen und Salzkartoffeln

zuvor servieren wir Thnen eine Bouillon mit Brotwirfel (Fr. 9.00)
Fr. 38.00



« Suure Mocke »
Hausmarinierter Rindsbraten
an krdftiger Rotweinsauce,

frischer Kartoffelstock, Saisongemiise
Fr. 29.50

zartes Geschnetzeltes
in einer Rahmsauce mit frischen Saisonpilzen,

Butternudeln und Saisongemiise
Schwein Fr. 27.50
Kalb Fr. 33.50

Schweinsfilet tranchiert,
in einer Emmentaler Feigensenfsauce

dazu Rosti Kroketten und eine Gemiiseauswahl
Fr. 39.50

Koteletts vom Ammitaler-Séili
an krdftiger Rosapfeffersauce

serviert mit Speckbohnen und knusprigen Pommes frites
Fr. 34.50

As Steak vom Schangnouer Séili
mit einer Krduterkruste iiberbacken
an feiner Champignonrahmsauce

serviert mit Spadtzli und frischem Gemiise
Fr. 33.50

Schangnauer-Cordon-bleu
Vom Emmentaler Saili gefiillt
mit Hinterschinken und Schangnauer-Baumnusskdse

Pommes frites und Gemiise
Fr. 36.50
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Fleisch aus eigener Zucht

Filet vom Berglamm ,Krdmerhus"
unter einer Kdse- Krduterkruste an feiner Brandysauce,

begleitet von Kartoffelgratin und Blattspinat
Fr. 39.00

Lammvoressen ,Emmentaler Art"
feines Lammfleisch aus eigener Zucht
in einer Safransauce

serviert mit Butternideli und frischen Riebli
Fr. 31.00

Lammgigot
an krdftigem Thymianjus
serviert mit Kartoffelstock

und Saisongemiise
Fr.33.50
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Zartes Geschnetzeltes vom Schangnauer Wasserbiiffel
an feiner Senfrahmsauce

begleitet von feinem Kartoffel-Lauchgratin und Saisongemiise
Fr. 29.50

Saftpldtzli vom Schangnauer Wasserbiiffel
serviert mit hausgemachten Spatzli

und Saisongemiise
Fr. 32.00

A Suure-Mocke vom Schangnauer-Wasserbiiffel
an hauseigener Beize

serviert mit Spatzli und Gemiise
Fr. 34.50

Bitte entscheiden Sie sich fiir ein Gericht
Fiir ein beratendes Gesprdch stehen wir Thnen gerne zur Verfiigung
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Mys Heimatdorfli
.Schangnau, ds herrlechs Fldckli Arde, schéner chanes niene sy"...*
Ein cremiger Weissschimmelkdse aus der Hohgant Kdserei
paniert, angerichtet mit
gebratenen Lauch-Kartoffeln und Gemiise
Fr. 26.50

*so umschreibt der Komponist Walter Siegenthaler zu Recht unser Dorf im Jodellied .mys Heimatdorfli®.

As Platzli us Schénenwald Hafer
Getreide-Gemiiseschnitzel serviert mit Champignonsrahmsauce

und frischem Gemise
Fr. 24.00

Tomaten Ur-Dinkelotto (Getreiderisotto)
serviert mit Broccoli und Schangnauer-Baumnusskdse
und gerdsteter Nuss-Kernenmischung

(auch als vegane Variante erhdltlich)
Fr. 26.00

Ragout von edlen Pilzen
im Bldtterteigpastetli serviert,

begleitet von sautierten Gemiisen
Fr. 26.00

Frische Friichte in einer milden Currysauce

serviert mit aromatischem Mandelreis
Fr. 2450



Desserts

Bronnti Creme mit Niedle
Fr. 8.50

Siissmostcreme mit Niedle
Fr. 8.50

Karamellkopfli

Fr. 8.50

Mousse au Chocolade
Fr. 9.50

Frischer Fruchtsalat
Fr.10.20

Dessertteller

Schokoladen-Kuchen mit Orangen-Creme und Zimt-Glace
Fr. 13.50

.As Dessert-Traimli"
lauwarme Waffeln mit Fruchtkompott je nach Saison

serviert mit feiner Joghurtglace
Fr. 14.50

Siiessi Schonenwald-6riiess
fruchtige Joghurtcreme aus Schaf joghurt vom Schonenwald

serviert mit einem Stiick Schokoladen-Kuchen
Fr.13.50

Fragen Sie auch nach unseren Saisonalen Desserts,
oder wdhlen Sie einen feinen Coup aus unserer Glace Karte.
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